CATERING
BOZONARODZENIOWY
OFERTA

NA CIEPtO
% barszcz czerwony czysty - 1litr / 30 zt
% Swiateczna zupa grzybowa - 1 litr / 55 zt
%+ pierogi z kapustg i grzybami - 1 kg / 35zt
< pierogi ruskie - 1kg / 35zt
<+ paszteciki z kapusta i grzybami - 1kg / 35zt
%+ bigos postny - 1kg 45 zt
< bigos tradycyjny z migsem - 1kg / 45 zt

MIESA [ DODATKI NA CIEPtO

&,
0'.

schab duszony w sosie grzybowym (bitka) - porcja (150 g) / 20zt

zraz wotowy duszony - (150g + sos) / 20 zt

policzki wotowe duszone w winie z warzywami (sos i warzywa s3 zmiksowane
tworzac aksamitny sos) - (160 g)/ 22 zt

de volaille klasyczny (z mastem) - 1szt. /18 zt

kaczka faszerowana jabtkami pieczona w catosci - 1szt. / 90 zt

ziemniaki pieczone z majerankiem, rozmarynem, czosnkiem - 1 kg / 20 zt
buraki zasmazane - 1kg / 20 zt

kapusta modra z rodzynkami - 1 kg / 20 zt
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RYBY I SAtATKI
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tosos$ w galarecie - porcja 60/40 - 15 zt

toso$ marynowany - porcja 100 g / 20 zt

dorsz po grecku - porcja 60/60 - 15 zt

rolada z sandacza faszerowanego porem i szyjkami rakowymi - 1kg / 80 zt

sledzie w smietanie - 1kg / 35 zt

sledzie w oleju - 1 kg / 35 zt

tatar ze $ledzia z klasycznymi dodatkami i majonezem - 100 g /15 zt

satatka jarzynowa - 1 kg / 30 zt

rolada szpinakowa z wedzonymi rybami i masa twarozkowo-chrzanowg - 100 g/ 10 zt
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MIESA NA ZIMNO
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pieczona karkowka po zbhdjnicku - porcja 50g /10 zt

poledwica wp faszerowana grzybami (czarnolas) - porcja 50 g /10 zt

schab faszerowany sliwkami i morelami aromatyzowany w wisniéwce - porcja 50g/ 10 zt
kaczka faszerowana bakaliami (Sliwkami i rodzynkami) - porcja 50 g /10 zt

rolada z piersi kurczaka ze szpinakiem i serem plesniowym lazur - porcja 50 g /10 zt
galantyna z indyka faszerowanego bakaliami - porcja 50 g /10 zt

schab ze sliwka w maladze (galareta) - porcja 60/60 - 15 zt

pasztet tradycyjny domowy (ok 300 g) - porcja /40 zt

smalec domowy aromatyzowany jabtkami i majerankiem - 100g /10 zt

galaretka z golonki wieprzowej z czosnkiem i zielong pietruszka - 100 g/15 zt
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W razie pytan i ustalenia szczegotow:
tel. 507-250-362 (Janusz - kucharz)
mail: Janusz197321@wp.pl

Zamowienia przyjmujmy do 19 grudnia 2023 (wtorek)
na adres januszl197321@wp.pl

Catering pakujemy w jednorazowe opakowania.

Odbidr osobisty w dniu 24 Xll do godz.11.00
(Straszyn, ul. Jana Pawta Il 7 - DOM REKOLEKCYJNY)

Ptatnosc za catering gotdwka przy odbiorze.

Dowoz ptatny dodatkowo 40 zt - prosze zgtosi¢ cheé skorzystania przy sktadaniu zaméwienia.




